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1. Uvod

Pfedmétem této Casti dokumentace je zpracovani technologické €asti projektu modernizace
kuchyné VSE Praha, tj. navrhnout dispozici provoznich mistnosti a jejich vybaveni s ohledem
na provozni, hygienické a bezpecénostni pfedpisy. Podkladem pro zpracovani byly poZadavky
investora, resp. uzivatele a vykresy stavebni dispozice objektu v€etné navrhu architekta na
umisténi stravovaciho provozu.

Gastronomicky provoz je navrzen tak, aby splfioval podminky Nafizeni Evropského
parlamentu a rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin.

2. Charakteristika provozu

Jedna se o rekonstrukci provozu vyroby jidel ve studentské menze Vysoké Skoly ekonomické
v Praze. Vyrobni &ast gastronomického provozu je situovana ve 2.NP objektu. ReSena &ast
zahrnuje useky Cisté pfipravy surovin, teplou a studenou kuchyni, umyvarnu provozniho
nadobi a porcovani a expedici jidel do vydeje. Samotné vydejny jidel, stejné jako umyvarny
stolniho nadobi, nejsou predmétem této studie. stejné tak nejsou feSeny provozy v 1.NP, {j.
pfijem surovin, skladové hospodafstvi, hruba pfipravna zeleniny, odpadové hospodaistvi s
chlazenym skladem organickych odpadl ani Satny kuchynského personalu. Podlazi jsou
propojena nakladnimi vytahy a provoznim schodistém.

Vyrobni kapacita zahrnuje:

Snidané - pocet cca 100 ks

Obédy - pocet cca 1.100 ks

Vecefe - pocet cca 300 ks
Pfipadné rozvozy v poctu do 200 ks

Kapacita hlavni smény €ini 1100 jidel.

3. Popis technologie vyroby

Prijem surovin
Zasobovani do vyrobniho provozu probiha nakladnim vytahem. Suroviny v hrubé
opracovaném stavu jsou uloZeny do denniho skladu nebo odvezeny na pfislusna pracovisté
v kuchyni.
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Viyrobni provoz

Z pfiruénich skladd jsou suroviny dopravovany ke kone¢né pfiprave jidel. Pfipravna masa je
integrovana jako samostatné pracovisté do varny. Soucasti vyrobniho provozu jsou i dalsi
samostatné Useky pfipravy tésta a Cisté pfipravny zeleniny. Suroviny se po pfipravé na
uréenych pracovistich tepelné zpracuji ve varné nebo se dokonéi jejich pfiprava ve studené
kuchyni.

Kuchyné vcetné vSech pomocnych prostorl je provozné a dispoziCné vyfeSena tak, ze
vSechny provozni useky jsou funkéné nezavislé s vlastnim pFiruénim skladovanim
rozpracovanych surovin i hotovych produktu. Technologické vybaveni varny je soustfedéno
do varného bloku.

Kapacita vyroby €ini 1100 jidel. Pokrmy jsou vydavany denné&, nabidka jidel:

Obédy ve slozeni:

2 druhy polévek

5 - 6 druht hlavnich jidel
2 druhy minutek

Salat bar

Teply bufet

Vecere ve slozeni:

3 druhy hlavnich jidel

Dopliikova vyroba:

Zeleninové a ovocné salaty
Vyrobky studené kuchyné
Cukrafské a pekarské vyrobky

Béhem vyroby a vydeje pokrm( nesmi byt pferuSen tepelny fetézec a cely provoz vydeje je
nutno hlidat systémem sledovani kritickych bodi — HACCP.

Myti nadobi
Provozni nadobi z varny se umyva v useku umyvarny ¢erného nadobi myci lince sestavené
z dvoudfezu a myciho stroje na ¢erné nadobi. Cisté nadobi se uklada do uloznych prostor ve
skladu nadobi nebo v kuchyni.

Odpad z kuchyné se bude odvazet v odpadovych nadobach do chladiciho boxu na organické
zbytky. Pfedpoklada se pravidelny odvoz.
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4. Piehled zaméstnancu

kuchar 8 osob
pomocna sila 6 osob
celkem 14 osob

5. Systém sledovani kritickych bodu

V provozu vyroby pokrm( bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence kritickych
bodld (HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004.
Jedna se o pocet bodu, Castost jejich sledovani, metodika odectu apod. Systém HACCP dale
zahrnuje soubor opatfeni, zajiStujici technologické a hospodaiské podminky pro
uskutecriovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavku, vyplyvajicich
z pfislusnych zakonl a vyhlaSek a hygienickych poZadavkd na pracovni prostfedi vydanych
evropskymi institucemi.

6. Udrzba

Zarfizeni stravovaci €asti je naro¢né na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani stroju a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pou¢en a zaskolen na vSech typech
technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti.

Pro zajisténi udrzby a Gistoty kuchynskych provoz( je nutno pouzit béznych uklidovych
zafizeni a pomucek (uklidové nadoby, Cistici stroje) nikoli Cisténi pomoci stfikajici vody
z hadice. Pozaduje se provedeni el. instalace zasuvek a vypinacl pro podminky &isténi do
vySe obkladu v provedeni do vihka.

7. Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je systém zavedeni a sledovani kritickych
bodu - HACCP, ktery zahrnuje soubor opatfeni, zajistujici technologické a hospodarské
podminky pro uskutechovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavka,
vyplyvajicich z pfFisluSnych zakonl a vyhlaSek a hygienickych poZadavki na pracovni
prostfedi vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi institucemi.
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8. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpe&nostnich pfedpisi. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeénostnim, provoznim,
montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost pracovnik(
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota
pfes 180°C. PFi manipulaci s horkymi nadobami ap. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodminecné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu
strojniho zafizeni, vydané vyrobcem.

VeSkeré osoby, pracujici ve stravovaci €asti, musi mit platny zdravotni prikaz. Provoz
stravovaci ¢asti nema negativni vliv na zivotni prostredi.
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SEZNAM STROJU A ZARIZENi

2. NADZEMNIi PODLAZI
M. C. 2.01 — PRIPRAVNA VAJEC

1 Pracovni stul s dfezem vpravo, s volnym spodnim prostorem pro 1 ks
chladni¢ku, zadni a bo¢ni lemy
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1150 x 700 x 900 mm (dfez: 400 x 400 x 220 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukoncit rohacky, osa dfezu je
300 mm zprava
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem
a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro
POZN. : pied vyrobou nutno ovérit rozméry dle skute¢né provedené stavby
2 Chladici skfifi pod pracovni plochu 1ks

Celonerezova podpultova chladici skfifh s intenzivnim ventilovanym chlazenim.
Chladici prostor fizeni elektronickym termostatem s automatickym odtavanim a
pfehlednym LDC displejem (dle HACCP - zobrazeni aktualni teploty) hygienicky
vnitfni prostor se 3 ks polohovatelnych rostovych polic. VySkové stavitelné nozicky
rozméry : 600 x 630 x 830 mm

energie : 0,1 kW /230 YV, zasuvka (v =600 mm)

3 Umyvadlo nerez s pakovou baterii 1ks
rozméry : 470 x 370 x 225 mm
voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky
odpad : DN 50 (v =500 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie a protizapachova uzavéra jsou

soucasti dodavky gastro

M. C. 2.03 — SKLAD NADOBI

1 Regal nerez 5 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 900 x 500 x 1800 mm

M. C. 2.06 — DENNI SKLAD

1 Skladovy regal 4 policovy 5 ks
Nosnost jedné regalové police zatizeni je 150 kg
rozméry : 1000 x 400 x 2000 mm

M. C. 2.12 - VARNA

2.02-myti voziki
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1 SmésSovaci baterie s vyvodem na hadici 1ks

POZN. : viz.dil ZTI
2 Shrnovaci zasténa 1 ks

POZN. : viz. dil stavba
3 Podlahova vpust 1ks

POZN. : viz. dil ZTI

2.04-myti a sklad provozniho nadobi

4

Myci stroj na provozni nadobi s rekuperaci, s pfipojenim na SV 1 ks

Mycka na ¢erné nadobi

Zpétné ziskavani tepla z odpadni vody-Uuspora min. 7 kW

Myci ko§ CNS soucasti stroje, rozmér min. 1240 x 700 mm

Objem myci nadrze max. 130 L

Mycka musi byt celonerezové konstrukce s lisovanymi mycimi tanky v hygienickém
provedeni

PInéni bocni, vsuvna vyska min. 850 mm

Viko my¢ky ze vSech stran uzavfené, izolované

Ovladani pomoci dotykového displeje s barevnou signalizaci aktualniho stavu stroje
Displej piné v CJ v&etné chybovych hlaseni

Dvouplastové provedeni, v€. tepelné a zvukové izolace

Myci a oplachova ramena v provedeni CNS (spodni a vrchni)

Davkovaé na oplachovou a myci chemii, erpadlo na odpadni vodu

Myci €erpadla min. 2 x s vykonem min. 2,9 kW 1100 litrd/min.

Minimalné dvoustupniova filtrace myci lazné vE€. systému jemného filtru, systém
aktivniho od€erpavani necistot pfi mycim cyklu

vykon - myci €asy: 120, 240, 360 sec plus nekonecny cyklus

Minimalni teoreticka kapacita na nejkrat$i ¢as 30 kosi/hod.

Myci hygienicky program vnitfni komory mycky

Myci program na zaschlé nadobi s moznosti aktivace vysSiho myciho tlaku

Kos$ vysouvaci do obou bokU stroje

spotfeba vody max. 7,5 l/cyklu

rozméry : 1447 x 936 x 1984 (2310) mm

energie : 22 kW/400 V, pevny pfivod (v = 100 mm) pfes vypina¢ na sténé vlevo
od stroje (v = 1400 mm)

voda : SVzmeékEena DN 20 ukongit kulovym ventilem (v = 500 mm)

odpad : O @50 mm (z podlahy) - sifonovat

Pracovni stlil s dvoudifezem, s roStem 1 ks

Prolis pro pojezd kosU, stojankova profi baterie s tlakovou sprchou
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1800 x 700 x 900 mm (dfezy: 700 x 500 x 300 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky, osa drezli je
uprostfed
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : smésovaci baterie s tlakovou sprchou a protizapachova uzavéra

jsou soucasti dodavky gastro

Pracovni stlil s dvoudifezem, s roStem 1 ks
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Prolis pro pojezd kosU, stojankova profi baterie s tlakovou sprchou
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1400 x 700 x 900 mm (dfezy: 500 x 500 x 300 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky, osa drezl je
uprostied
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : smésovaci baterie s tlakovou sprchou a protizapachova uzavéra

jsou soucasti dodavky gastro

Pracovni stul s polici 1ks
rozméry : 700 x700x900 mm
POZN. : STAVAJICI ZARIZENI
Nasténna police rostova 1ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1000 x 400 mm

Podlahovy nerez zZlab s rostem 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 800 x 400 x 200 mm

odpad : DN 100 (z podlahy)

Zmékcovacl 1 ks

PIné automaticky zmékcCoval vody s elektronickym programovatelnym ovladanim a
pfehlednym displejem (moznosti nastaveni Casu, cyklu pozadované regenerace -
tydné, nebo ve vybrany den a ¢as). Kapacita zasobniku soli min. 20 kg.

rozméry : 285 x400 x 550 mm

energie : 1kW/230V, zasuvka (v =600 mm)

voda . SV 3/ 4* ukoncit kulovym ventilem (v = 500 mm)
: vystup SVZ 3 /4" ukoncit uzaviracim ventilem s vnéjSim zavitem
(v =500 mm)
odpad : DN 50 (v =50 mm) - sifonovat
Regal nerez - 3 police 9 ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 900 x 400 x 1800 mm

Regal nerez - 3 police 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1150 x 400 x 1800 mm

Manipulaéni vozik s polici 3 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 560 x 700 x 900 mm

2.08-pfiprava tésta

15

Chladici skfif pro GN - 700 | 1ks
Mikroprocesorové ovladani, které aktivné vyhodnocuje provozni stav velkého
mnozstvi parametrd a nasledné upravuje chod celého systému tak, aby byl
optimalizovan vykon zafizeni s ohledem na minimalni spotfebu elektrické energie
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Toto inteligentni Fizeni celého procesu umozniuje snizit realnou spotfebu elektrické

energie az 0 40% oproti nékterym vyrobkdm na trhu
Monoblokova konstrukce

Rizena vnitfni vihkost v chlazeném prostoru po 1% s moznosti kategorizace potravin

Vnitfni kapacit pro gastronadoby GN1/1 nebo GN2/1

Vnéjsi i vnitini provedeni z uslechtilé nerezové CrNi oceli AISI 304
Vnéjsi povrch le§tén metodou Scotch-Brite

Klimaticka tfida do +43°C okolniho prostfedi

Min. 75 mm. izolace v misté tésnéni zesilena s vysokou hustotou bez latek FCKW

Ekologické chladivo R 134a

Cidlo teploty v chladicim prostoru neni umisténo v pfimém kontaktu s ,vyfukem*
studeného vzduchu od vyparniku a zobrazuje tak realnou teplotu v prostoru skfiné
Automatické odmrazovani a odpafovani kondenzatu bez potieby elektrické energie
Integrované HACCP alarmy s moznosti pfenosu zobrazenych dat centralniho

monitorignu

V pfipadé poruchy vnitiniho ¢idla se zafizeni pfepne do nouzového rezimu a

pokracuje v chlazeni bez znehodnoceni potravin

Zaobleni vnitfniho prostoru pro snadné ¢isténi

Vykonna chladici jednotka s vyparnikem a velkoploSnym kondenzatorem
Umisténi vyparniku mimo vyuzitelny prostor skfini

Aretace otevienych dvefi pfi otevieni 95°, moznost zamény otvirani dvefri
rozméry : 700 x 830 x 2060 mm

energie : 0,4 kW /230 V, zasuvka (v =2100 mm)

Pracovni stul s dfezem vlevo, s polici, zadni lem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1600 x 700 x 900 mm (dfez 400 x 400 x 200 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukoncit rohacky, osa drezu je
300 mm zleva
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem

a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro

Pracovni stul s polici, zasuvkovym blokem vlevo, zadni a pravy lem1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1700 x 700 x 900 mm

Pracovni stll s zulovou deskou, s polici, bez zadniho lemu 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1500 x 1100 x 900 mm

El. pekafska 3komorova pec 1ks
rozméry : 900 x 850 x 1670 mm

energie : 12 kW/400 V, pevny pfivod (v =100 mm)

voda : SV DN 20 (v =600 mm) ukondit rohackem

El. konvektomat 10 x GN 1/1 s bojlerem 1 ks
Kapacita 10 zasuvl na GN1/1 s minimalni rozte¢i 65 mm

Ovladani pfes dotykovou 9 obrazovku

Para 30°C - 130°C se zaru€enym nasycenim

Horky vzduch s parou 100°C - 250°C s automatickym pfizpusobenim vihkosti
Horky vzduch 30°C - 250°C s optimalizovanym pfenosem tepla

Vicebodova sonda teploty jadra
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Kompletné z nerezove oceli v€etné varného prostoru svafeného beze spar s oblymi
rohy
Dvefe zajizdéjici do boku stroje z divodu Uspory pracovniho prostoru a bezpecnosti
pfi praci
Uzavieny systém
Klika dvefi s bezpe&nostnim uzavérem a kontaktnim magnetickym spinacem
Integrovany predehfivaci mastek
Ukladani dat HACCP
Delta T peceni, regenerace, funkce energetické Uspory, management plnéni pro
rizné produkty, konzervace, Sous-Vide
Pfedehfivani a funkce rychlého zchlazeni
Vicerychlostni ventilator s min 5 stupni rychlosti a autoreverzem
Automatické vyplachovani bojleru
Min 3 Automatické programy myti komory s min. 4 volitelnymi stupni dle zaspinéni na
tekuty myci prostfedek
Menu v Ceském jazyce
Samonavijeci sprcha
rozméry : 966 x 792 x 1058 mm
energie : 19,5kW/400V, pevny pfivod (v=600 mm) pfes vypinac
vlevo od pfistroje (v = 1400 mm)

voda : SV, SVZ vnéjsi zavit 3/4" pfes uzaviraci
ventil a filtr, tlak 300 - 500 kPa , 9 I/min (v = 600 mm n.¢.p.)
odpad : O DN 50 - HT tepelné odolny 80 ° C + sifon (v =300 mm n.&.p.)
Podstavec se vsuny pro GN 1ks
POZN. : rozvod SVZ mezi zmékEéovacem poz. 67 a konvektomatem zajisti
stavba
Odsavaci zakryt nasténny 1ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 2600 x 1200 x 400 mm

energie : 1kW/230V, pevny pfivod pro osvétleni (v = 2600 mm)

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené stavby

Hnétac tésta — 70 | /40 kg, dvourychlostni 1 ks

Model je v pojizdném provedeni se dvéma motory, dvourychlostni. Pfehledny
elektronicky ovladaci panel pro jednoduché nastaveni €asu, rychlosti a sméru otaceni
misy. Zafrizeni je v provedeni s pevnou hlavou, misou a vyklopnym bezpecnostnim
zakrytem. Objem dize min. 70 I, naplfi min. 40 kg mouky

rozméry : 870 x 540 x 1050 mm

energie : 2 kW/400 V, zasuvka (v = 600 mm)

Univerzalni kuchyrisky stroj (objem kotliku 60 litrd) 1ks

kotlik 601, metla, hak, micha¢, nerezovy zakryt, mechanické ovladani s ¢asovacem,
signalizaci a STOP tlacitkem

rozméry : 720 x 720 x 1300 mm

energie : 2,25 kW/400V, zasuvka (v = 600 mm)

Pojizdny stojan na plechy 3 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry :590 x 700 x 1640 mm

Nasténna police dvouetazova 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
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27

28

rozméry : 1600 x 300 x 600 mm

Umyvadlo nerez s pakovou baterii 1ks
rozméry : 470 x 370 x 225 mm

voda . TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky

odpad : DN50 (v =500 mm)

POZN. : stojankova smésovaci baterie a protizapachova uzavéra jsou

soucasti dodavky gastro

Stolni vaha digitalni 15 kg 1 ks

Rozmér vazni plochy: 230 x 190 mm, vazni miska — nerez, kryti proti vodé a prachu:
IP-54, displej: LCD, funkce: tarovani, nulovani, HOLD, adaptér, nerezova miska a
ovéfeni v cené

rozméry : 315x 340 x 130 mm

energie : 0,1 kW /230V, zasuvka (v = 1200 mm)

Regal nerez - 3 police 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1500 x 600 x 1800 mm

2.10-Cista pFiprava zeleniny

31

32

33

34

35

Pracovni stul skfifikovy otevieny s polici, bez zadniho lemu 1ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1650 x 700 x 900 mm

Pracovni stul skfifikovy otevieny s polici a zasuvkovym blokem 1 ks
bez zadniho lemu

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1500 x 700 x 900 mm

El. univerzalni robot — stolni, nadoba 8 | 1 ks
Kotlik 8I, metla, hak, michac, plastovy zakryt,

Digitalni ovladani s Casovatem a signalizaci, ¢esky popis stroje
Manualni fazeni rychlosti

Kovové pfevody

rozméry : 470 x 360 x 660 mm

energie : 0,18 kW/230V, zasuvka (v = 1200 mm)

Pracovni stul s polici a krajeci deskou, zadni lem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1500 x 700 x 900 mm

Pracovni stul s polici, zadni lem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 500 x 700 x 900 mm
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POZN. : STAVAJICi ZARIZENI

37 Nasténna police dvouetazova 4 ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1500 x 300 x 600 mm

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozmér 1 kusu dle skute€né provedené
stavby

2.09-pfiprava masa

41

42

43

44

Chladici skfin pro GN - 700 | 1ks
Mikroprocesorové ovladani, které aktivné vyhodnocuje provozni stav velkého
mnozstvi parametrd a nasledné upravuje chod celého systému tak, aby byl
optimalizovan vykon zafizeni s ohledem na minimalni spotfebu elektrické energie
Toto inteligentni Fizeni celého procesu umozriuje snizit realnou spotiebu elektrické
energie az 0 40% oproti nékterym vyrobkim na trhu

Monoblokova konstrukce

Rizena vnitfni vihkost v chlazeném prostoru po 1% s moznosti kategorizace potravin
Vnitini kapacit pro gastronadoby GN1/1 nebo GN2/1

Vnéjsi i vnitini provedeni z uSlechtilé nerezové CrNi oceli AISI 304

Vnéjsi povrch lestén metodou Scotch-Brite

Klimaticka tfida do +43°C okolniho prostfedi

Min. 75 mm. izolace v misté tésnéni zesilena s vysokou hustotou bez latek FCKW
Ekologické chladivo R 134a

Cidlo teploty v chladicim prostoru neni umisténo v pfimém kontaktu s ,vyfukem®
studeného vzduchu od vyparniku a zobrazuje tak realnou teplotu v prostoru skfiné
Automatické odmrazovani a odpafovani kondenzatu bez potieby elektrické energie
Integrované HACCP alarmy s moznosti pfenosu zobrazenych dat centralniho
monitorignu

V pfipadé poruchy vnitiniho ¢idla se zafizeni pfepne do nouzového reZimu a
pokraCuje v chlazeni bez znehodnoceni potravin

Zaobleni vnitfniho prostoru pro snadné Cisténi

Vykonna chladici jednotka s vyparnikem a velkoploSnym kondenzatorem

Umisténi vyparniku mimo vyuzitelny prostor skFini

Aretace otevienych dvefi pfi otevieni 95°, moznost zamény otvirani dvefi

rozméry : 700 x 830 x 2060 mm

energie : 0,4 kW /230 V, zasuvka (v =2100 mm)

Pracovni stll s dfezem vpravo, s polici, zadni lem 1ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1600 x 700 x 900 mm (dfez 500 x 500 x 200 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukoncit rohacky, osa dfezu je
350 mm zprava
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem

a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro
Pracovni stul s polici a krajeci deskou 1ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1500 x 700 x 900 mm

Pracovni stul s polici, zadni a pravy lem 1ks
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Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1000 x 700 x 900 mm

Chladici stal 2 sekcovy, s dvifky, 290 |, s agregatem 1ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1310 x 700 x 700 mm

energie : 0,5kW /230 V, zasuvka (v = 600 mm)

Pracovni stul s polici a zasuvkovym blokem 1ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 800 x 700 x 900 mm

Pracovni stul s polici, otevieny, zadni a pravy lem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 950 x 700 x 900 mm

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené
stavby

Umyvadlo nerez s pakovou baterii 1ks

rozméry : 470 x 370 x 225 mm

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukoncit rohacky

odpad : DN 50 (v =500 mm)

POZN. : stojankova smésovaci baterie a protizapachova uzavéra jsou

soucasti dodavky gastro

Kutr stolni 1ks

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou bezpec€nostni pojistkou,
zajistujici pfi nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu otevieni vika zastaveni
popf. nespusténi kutru a pulsnim tlaCitkem, které dovoluje vétsi presnost
zpracovnani.

Diky pruhlednému viku nadoby s otvorem Ize pfidavat za chodu dalsi ingredience.
Kutry jsou standardné dodavany s rovnym nozem.

Funkci pro dokonalé promichani hmoty pfi nizkych otackach 60-500 ot./min.

Objem nerezové nadoby min. 5,5 litru

Motorovy blok kovovy, otacky 1500/3000 min.

Asynchronni motor pro profesionalni pouziti

energie : 1,2kW/400 V, zasuvka (v = 1200 mm)

VIcek — FezaCka masa — stolni, vykon min. 350 kg / hod 1ks
Rezacka masa pro vyuziti v gastronomii a obchods.

Ma celonerezové provedeni a splfiuje vysoky hygienicky standard.
Robustni Snekova pfevodovka pro tézky provoz

Rezné slozeni "UNGER 3"

Deska 98/4mm

Deska 98/0

Plastova plnici tlacka

rozméry : 350 x 500 x 505 mm

energie : 1,5kW/400V, zasuvka (v =1200 mm)

Stolni vaha digitalni 15 kg 1 ks
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Rozmér vazni plochy: 230 x 190 mm, vazni miska — nerez, kryti proti vodé a prachu:
IP-54, displej: LCD, funkce: tarovani, nulovani, HOLD, adaptér, nerezova miska a
ovéfeni v cené

energie : 0,1 kW /230 V, zasuvka (v = 1200 mm)

2.12-tepla produkce

51

El. varny kotel 230 | hranaty s nepfimym ohfevem 1ks
Nerez sokl
Elektricky rychlovarny hranaty kotel 230 litr(i s elektronickym ovladanim
Vyuzitelny objem kotle min. 230 litrd
Moznost vareni v gastronadobach kapacita 8 x GN 1/1 hloubka 200 mm
Vnitfni rozméry kotle: min. 1040 x 540 x 450 mm
Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AISI 304 — DIN 1.4301, pfedni oplasténi o sile
min. 2 mm
Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite*
Vrchni deska prolisovana se zaoblenymi rohy, tloustka min. 1,2 mm
Vnitfni dno kotle z molybden nerezové oceli AISI 316 DIN 1.4436, bezesparové
svaieno se sténami viozky
Dvojité viko z nerezové oceli AISI 304 — DIN 1.4301, parotésné, bezesparové,
vyvazené
Otvirani vika do uhlu cca 90°
Kotel s dvojitym izolovanym plastém
Uzavieny ohfevny systém max.0,5 Bar / 50 kPa/ pracovni tlak v plasti
Masivni zavés zakrytu zhotoven z chromniklové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301
VSechny instalacni a servisni ukony pfistupné zpfedu
Topné elementy Incoloy 800
Automatické pInéni meziplasté
Dvoji plast vybaven omezovacem vakua a aut. odvétranim
s automatickou regulaci intenzity ohfevu v jednotlivé fazi
Mikroprocesorem fizené automatické vareni
Ovladani prfes dotykovy panel s digitalnim displejem — nastaveni a zobrazovani
pozadované teploty, aktualni teploty, ¢asu, davkovani vody, zacatek a konec varného
procesu a chybova hlaseni
Nizkonapétova elektronicka deska /12V/ je oddélena od elektronického modulu / 230
V /'s ochranou IP 65
Nastaveni teploty v rozmezi 30-100°C, mikroprocesorem fizena teplota
Mikroprocesor nastavuje s automatickym regulatorem normalni a intenzivni var
Pfesné davkovani teplé a studené vody do kotle pfes dotykovy panel
Vrchni plnéni kotle pres ventily teplé a studené vody s otoénym ramenem
Pressostat
Automaticka kontrola hladiny pInéni vyvijeCe pary
Manometr jako ukazatel tlaku v plasti kotle
Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min. 2 az 3 mm
Bezpec€nostni vypoustéci ventil 2°
VEetné nerezovych stavitelnych nozicek 150 mm
Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profil
rozméry : 1350 x 900 x 900 mm
energie : 36 kW /400 V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac
(v =1400 mm)

10
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voda : SV, TV 3 /4% SVZm 1 /2" (z podl.- v max=120 mm) ukon¢it uzaviracim
ventilem
POZN. : rozvod SVZ mezi zmékéovaéem poz. 67 a varnym aparatem zajisti
stavba
52 Pracovni stul s otevienym spodnim prostorem v H3 ve varném bloku4 ks

53

54

Nerez sokl
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 450 x 900 x 900 mm

El. varny kotel 150 | kulaty s nepfimym ohfevem 4 ks

Nerez sokl

Elektricky varny kotel s elektronickym ovladanim a davkovanim vody

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301, pfedni oplasténi o sile
min. 2 mm

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vrchni deska prolisovana, tloustka min. 1,2 mm

Vnitfni dno kotle z molybden nerezové oceli AlISI 316 DIN 1.4436, bezesparové
Uzavieny ohfevny systém s maximalnim pracovnim tlakem 0,5 bar

Dvojité viko z nerezové oceli AISI 304 — DIN 1.4301, parotésné, bezesparové,
vyvazeneé

Otvirani vika do uhlu cca 90°

Predni oplasténi bezesparové z ner. oceli AISI 304 DIN 1.4301, tloustka min 2 mm
Mikroprocesorem fizené automatické vafeni, nastaveni poZadované teploty,
nastaveni ¢asu vareni, chybova hlaseni

Ovladani funkci kotle pfes foliovou tastaturu s digitalnim displejem

Automatické plnéni meziplasté v€etné automatického odvzdusnéni

Automatickeé Fizeni optimalniho tlaku v meziplasti - Pressostat

Manometr pro sledovani tlaku v plasti, s indikatorem na ¢elnim panelu

Pojistny ventil pro pfipad prehfati kotle

Napoustéci baterie s oto€nym ramenem

Pfesné davkovani teplé a studené vody do kotle ovladané pfes dotykovy panel
Regulace teploty 30°az 100°C

Topné elementy z INCOLQOY 800

Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min 2 mm

Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profilt

V&etné stavitelnych nerezovych nozi¢ek 150 mm

rozméry : 900 x 900 x 900 mm

energie : 22 kW /400 V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac (v = 1400 mm)

voda . SV, TV 3/4% SVZm 1 /2" (z podl.- v max=120 mm) ukoncit uzaviracim
ventilem

POZN. : rozvod SVZ mezi zmékéovaéem poz. 67 a varnym aparatem zajisti
stavba

El. nesklopna panev 100 | 2 ks

Nerez sokl

Mikroprocesorem fizené automatické vareni
Kapacita panve min. 3 x GN1/1

Vyuzitelny obsah vany min. 109 litrQ
Hloubka vany min. 230 mm

PInéni vany vodovodni armaturou

11
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Mikroprocesorem fizené automatické vareni

Nastaveni teploty v rozmezi 30-300°C, mikroprocesorem Fizena teplota

Ovladani pres dotykovy panel s digitalnim displejem — nastaveni a zobrazovani
pozadované teploty, aktualni teploty, ¢asu, davkovani vody, zacatek a konec varného
procesu a chybova hlaseni

Start/stop automatickych varnych procesu signalizovan akusticky a opticky

Topna télesa zalita v hlinikovych blocich pro lepsi pfenos energie

Pfesné davkovani teplé a studené vody v litech do panve ovladané pfes dotykovy
panel

Bezpec€nostni vypoustéci ventil 2°

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301, pfedni oplasténi o sile
min. 2 mm

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vana velikosti GN s dvojitym dnem z molybden nerezové oceli DIN 1.4436

Dvojité viko bezesparové a parotésné svareno, vyvazeno s hygienickym madlem
Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min. 2 mm

Pojistny termostat na 360°C

V&etné nerezovych stavitelnych nozi¢ek 150 mm

Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profilt

rozméry : 1400 x 900 x 900 mm

energie : 20,6 kW /400 V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac (v = 1400 mm)

voda : SV, TV 3 /4“ (z podl.- v max=120 mm) ukoncit uzaviracim
ventilem

El. sklopna tlakova panev 150 | 1ks

Nerez sokl

Elektricka tlakova smazici panev s ovladanim pfes dotykovy displej

Kapacita panve min. 3 x GN1/1 hloubka 200 mm

Hloubka vany min. 235 mm

Pracovni tlak panve min. 0,5 bar

Motorické sklapéni vany s pojistkou proti pretizeni

PInéni vany vodovodni armaturou fizené pfes dotykovy displej, pfesné davkovani
vody na 1L

Mikroprocesorem fizené automatické vareni

MozZnost nizkoteplotniho vareni pfes noc

Vareni v tlaku ovladané elektronicky na min. 4 urovnich

Vafreni v tlaku s automatickym ovladanim vykonu a kontrolou tlaku v panvi

Kontrola tlaku v panvi pfes takovy senzor

Snizeni tlaku v panvi po vafeni diky chlazenému viku

Vicenasobné jisténi vika pfi vareni v tlaku — neni mozné otevieni, pokud je panev pod
tlakem

Bezpecnosti pretlakovy ventil s moznosti manualniho sniZeni tlaku

Dno panve z molybden nerezové oceli AISI 316 DIN 1.4436, bezesparové svareno se
sténami vany

Dno panve s velkymi radiusy a nepfilnavym vysoce lesténym povrchem

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Dvojité, tlaku odolné viko bezesparové a parotésné svafeno, vyvazeno s hygienickym
madlem a bezpec€nostnim ventilem

Osa sklapény posunuta dopfedu kvali lepSi sklapéni panve

Topna télesa zalita do hlinikového bloku — lepsi pfedavani energie

12
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Ovladani pres dotykovy panel s digitalnim displejem — nastaveni a zobrazovani
pozadované teploty, aktualni teploty, ¢asu, davkovani vody, zaCatek a konec varného
procesu, chybova hlasdeni a sklapéni vany

Teplotni rozsah od 30°C do 300°C

Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min. 2 mm

Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profil

V&etné nerezovych stavitelnych nozi¢ek 150 mm

rozméry : 1600 x 900 x 900 mm

energie : 21 kW /400 V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac (v = 1400 mm)

voda . SV, TV 3/4% SVZm 1 /2" (z podl.- v max=120 mm) ukoncit uzaviracim
ventilem

odpad : DN 50 (z podlahy) - sifonovat

POZN. : rozvod SVZ mezi zmékEéovacem poz. 67 a varnym aparatem zajisti
stavba

El. sporak Ctyfzénovy sklokeramicky 1ks

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vrchni deska prolisovana se zaoblenymi rohy, tloustka min 1,2 mm

Podél celé varné plochy sbérny kanalek na nedistoty vysparovany k predni Casti
pfistroje

Ceranova varna plotynka s rozméry min. 720 x 720 mm o sile 6 mm

Kazda varna zéna o vykonu min. 4 kW

Vyhfivana plocha kazdé varné zény min. 300x300 mm

Moznost pouziti menSich nadob s malym primérem

Predni oplasténi bezesparové z ner. oceli AISI 304 DIN 1.4301, tloustka min 2 mm
Termostatické ovladani vykonu v osmi stupnich pro kazdou varnou zénu

Ovladaci prvky na Cele zafizeni

Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profil

Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min 2,3 mm

rozméry : 900 x 900 x 220 mm

energie : 16 kW 400V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac (v = 1400 mm)

El. sporak dvouzénovy sklokeramicky 1ks

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vrchni deska prolisovana se zaoblenymi rohy, tloustka min 1,2 mm

Podél celé varné plochy sbérny kanalek na nedistoty vysparovany k predni Casti
pfistroje

Ceranova varna plotynka s rozméry min. 310 x 640 mm o sile 6 mm

Kazda varna zéna o vykonu min. 4 kW

Vyhfivana plocha kazdé varné zény min. 300x300 mm

Moznost pouziti menSich nadob s malym primérem

Predni oplasténi bezesparové z ner. oceli AISI 304 DIN 1.4301, tloustka min 2 mm
Termostatické ovladani vykonu v osmi stupnich pro kazdou varnou zénu

Ovladaci prvky na Cele zafizeni

Kompatibilni hygienické spojeni s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez list a U
profil
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58

59

60

61

Nosna ramova konstrukce, roboticky svafena, z nerezové oceli AISI 430 — DIN
1.4016 o sile min 2,3 mm

rozméry : 450 x 900 x 220 mm

energie : 8 kW 400V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypina¢ (v = 1400 mm)

Podestavba pod sporaky 1ks
Nerez sokl

Vyuzitelny rozmér podestavby min. 1230 x 660 x 530 mm

V&etné nerezovych stavitelnych nozi¢ek 150 mm

VnéjSi konstrukce z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vnitfni stény podestavby provedeny min. v provedeni H3, radius R= 20 mm
MozZnost nasledné montaze dvirek

rozméry : 1350 x 890 x 680 mm

Fritéza elektricka 1 x 15 litr 3 ks

Nerez sokl

Fritovaci vana ovladana samostatné o objemu min. 15 L

Vnéjsi konstrukce z nerezové oceli AISI 304 — DIN 1.4301, pfedni oplasténi o sile
min. 2 mm

Povrchova uprava lesténim ,Scotch Brite

Vrchni deska prolisovana se zaoblenymi rohy, tloustka min 1,2 mm

Hlubokotazna fritovaci vana z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301 se zakulacenymi
rohy

Viko na fritovaci vany z nerezové oceli AISI 304 — DIN 1.4301

Regulace teploty 110°az 190°C s elektromechanickym termostatem

Nerezova topna télesa ICOLOY 800

Topna télesa pIné vyklopna s automatickou aretaci

Automatické odpojeni téles pfi vyklopeni

Bezpecnosti termostat na 230°C

Po obvodu fritovacich van je prolis kvuli moznému preteceni oleje

Vypustni ventil vespod stroje s kulovym ventilem

Vcetné 2 fritovacich kosu s tepelné izolovanou rukojeti

V&etné nadoby na vypoustény olej

Pozice ovladani fritézy pro rozpusténi tuku

Nosna ramova konstrukce z profilll z nerezové oceli AlSI 304 — DIN 1.4301 o sile min
2 mm

Moznost hygienicky (kompatibiln€) spojit s ostatnimi zafizenimi ve varném bloku bez
list a U profilt

V¢etné stavitelnych nerezovych nozicek 150 mm

rozméry : 450 x 900 x 900 mm

energie : 15 kW/400V, pevny pfivod (z podl.) pfes vypinac (v = 1400 mm)

Pracovni stul s otevienym spodnim prostorem v H3 ve varném bloku1 ks
Nerez sokl

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 150 x 900 x 900 mm

Podlahovy nerez Zlab s rostem — ATYP. umisténi stavajicich 2 ks
odpadu

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 5800 x 500 x 200 mm

odpad : DN 100 = stavaijici
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62 neobsazeno

63 Podlahovy nerez Zlab s rodtem 1ks

64

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 600 x 500 x 200 mm

odpad  : DN 100 hapojitdopoz 61

El. konvektomat 20 x GN 1/1 s bojlerem 2 ks
Kapacita 20 zasuvl na GN1/1 s minimalni rozte¢i 66 mm
Ovladani pres dotykovou 9 obrazovku
Para 30°C - 130°C se zaru€enym nasycenim
Horky vzduch s parou 100°C - 250°C s automatickym pfizpusobenim vihkosti
Horky vzduch 30°C - 250°C s optimalizovanym pfenosem tepla
Vicebodova sonda teploty jadra
Kompletné z nerezové oceli v€etné varného prostoru svafeného beze spar s oblymi
rohy
Dvefe zajizdéjici do boku stroje z divodu Uspory pracovniho prostoru a bezpecnosti
pfi praci
Uzavieny topny systém
Klika dvefi s bezpecnostnim uzavérem a kontaktnim magnetickym spinacem
Integrovany predehfivaci mastek
Ukladani dat HACCP
Delta T peceni, regenerace, funkce energetické Uspory, management plnéni pro
rizné produkty, konzervace, Sous-Vide
Predehfivani a funkce rychlého zchlazeni
V¢etné zavazeciho voziku
Vicerychlostni ventilator s min 5 stupni rychlosti a autoreverzem
Automatické vyplachovani bojleru
Min 3 Automatické programy myti komory s min. 4 volitelnymi stupni dle zaspinéni na
tekuty myci prostfedek
Menu v Ceském jazyce
Samonavijeci sprcha
rozméry : 890 x 820 x 1942 mm
energie : 39 kW/400 V, pevny pfivod (v=100 mm) pfes vypinac¢ vedle
pfistroje (v = 1400 mm)

voda . SV, SVZ 3/4" pfes uzaviraci ventil afiltr, tlak 300 - 500 kPa ,
9 I/min (v =600 mm n.¢.p.)
odpad : O DN 50 - HT tepelné odolny 90 ° C + sifon
hrdlo je zaroven s podlahou
POZN. : rozvod SVZ mezi zmékéovacem poz. 67 a konvektomatem zajisti
stavba

(v=100 mm) pFes vypinac vedle
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66 El. konvektomat 10 x GN 1/1 s bojlerem 1ks

67

Kapacita 10 zasuvl na GN1/1 s minimalni rozte¢i 65 mm
Ovladani pres dotykovou 9 obrazovku
Para 30°C - 130°C se zaru€enym nasycenim
Horky vzduch s parou 100°C - 250°C s automatickym pfizpusobenim vihkosti
Horky vzduch 30°C - 250°C s optimalizovanym pfenosem tepla
Vicebodova sonda teploty jadra
Kompletné z nerezové oceli v€etné varného prostoru svafeného beze spar s oblymi
rohy
Dvefe zajizdéjici do boku stroje z divodu Uspory pracovniho prostoru a bezpecnosti
pfi praci
Uzavfieny systém
Klika dvefi s bezpecnostnim uzavérem a kontaktnim magnetickym spinacem
Integrovany predehfivaci mustek
Ukladani dat HACCP
Delta T peceni, regenerace, funkce energetické uspory, management plnéni pro
rizné produkty, konzervace, Sous-Vide
Predehfivani a funkce rychlého zchlazeni
Vicerychlostni ventilator s min 5 stupni rychlosti a autoreverzem
Automatické vyplachovani bojleru
Min 3 Automatické programy myti komory s min. 4 volitelnymi stupni dle zaspinéni na
tekuty myci prostfedek
Menu v Ceském jazyce
Samonavijeci sprcha
rozméry : 966 x 792 x 1058 mm
energie : 19,5 kW/400 V, pevny pfivod (v=600 mm) pfes vypinac¢ vedle
pfistroje (v = 1400 mm)

voda . SV, SVZ vnéjsi zavit 3/4" pfes uzaviraci
ventil a filtr, tlak 300 - 500 kPa , 9 I/min (v = 600 mm n.¢.p.)
odpad : O DNS50 - HT tepelné odolny 80 ° C + sifon (v =300 mm n.¢.p.)
Podstavec se vsuny pro GN 1ks
POZN. : rozvod SVZ mezi zmékEéovacem poz. 67 a konvektomatem zajisti
stavba
Zmékcovacl 1 ks

dvojity tank naplnény katexovou pryskyfici

fidici modul méfi mnozstvi vody proteklé systémem kontrolnich disku

po pratoku urCitého mnozstvi vody se automaticky spousti regenerace a tok vody je
pfedan z jednoho tanku na druhy

doporuceny min. pratok 301/min

2 tanky

sklolaminatové provedeni

elektricky kineticky modul

Solankovy tank — material: HDPE

Mnozstvi soli na regeneraci 1 tanku: 1,2 kg

Doba regenerace (1 tank) : 40 min

Vstupni voda: tlak 2,5-8,0 bar, teplota 2 — 48 °C, pH 5-10,

Diskovy filtr na necistoty s manualnim oplachem, délka a Sitka 34 a 13 cm, max. tlak
10 bar, max. teplota 65*C

rozméry : 2x190+280+160 x 340 x 970 (resp.1050) mm

energie : 1 kW/230V, zasuvka (v =600 mm)

voda . SV 3/ 4* ukoncit kulovym ventilem (v = 500 mm)

16



REKONSTRUKCE PROVOZU KUCHYNE MENZY VSE DPS
D.1.5 GASTRO o ¢.zak. 507 /17
SEZNAM STROJU A ZARIZENI 03.2017

vystup SVZ 3 /4" ukoncit uzaviracim ventilem s vnéjSim zavitem

(v =500 mm)
odpad : DN 50 (v =50 mm) - sifonovat
68 Zavazeci vozik ke konvektomatu 1ks
69 Sokovy zchlazovag 10 x GN 1/1 (40 kg /cyklus) 1 ks
Automaticky systém HARD/SOFT s automatickou funkci udrzeni (chladici/mrazici).
RozsSifené elektronické dotykové ovladani, 2x prehledny displej pro pFehledné
zobrazeni vSech provoznich hlaseni, ¢asu a teplot. Zafizeni je vybaveno vpichovou
teplotni sondou (pfesné fizeni dle teploty jadra, nebo Casové fizeni dle norem
HACCP). Zchlazovaci vykon je udavan pfi pouziti GN s hloubkou 40mm (intenzivni
proudéni vzduchus rovnomérnym rozloZzenim teploty v komofe a nadobach).
Specialni konstrukce se zesilenou izolaci 60mm, ktera vyrazné snizuje tepelné ztraty,
hluénost zafizeni a zvySuje potfebny vykon, automatické odtavani a odpafovani
kondenzatu, masivni panty a prolisované madlo dvefi uzplsobeno pro pouziti i v
naroénych gastro provozech
rozméry : 820 x 825 x 1680 mm
energie : 2,06 kW/400V, pevny pfivod (v = 100 mm)
odpad : O 1" (v =50 mm) - sifonovat
chladici vykon: 2540 W
70 Chladirna zchlazené stravy - chladici stavebnicovy box 1 kpl
v€. osvétleni a kondenzacni chladici jednotky umisténé na stropu boxu
rozméry : 2500 x 2500 x 2200 mm - vnitfni
energie : 1,3 kW /230 YV, pevny pfivod do krabice v¢. uzemrfovaciho
vodice(v = 2400 mm)
odpad : DN 40 (v =1500 mm) s pfesahem 200 mm do boxu
POZN. : box je bez podlahy, stavebné pripravena podlaha
: gula prede dvermi chladirny
70.a Regalova sestava pro chladici box 1 ks
Regaly z nerezové oceli, sestava 2 x 1000+880+500 mm
Vy8ka 1900 mm, 4 patra plnych plat hl. 440 mm
71 Porcovaci stal s polici, bez zadniho lemu 1ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1800 x 1100 x 900 mm

porcovani

_ — nutna uprava stolu (zrusit levy lem)
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77 Pracovni stul s dfezem vlevo, s polici, zadni lem 1ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1750 x 700 x 900 mm (dfez 500 x 500 x 200 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky, osa drezu je
350 mm zleva
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem

a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro

78 Krajeci deska 2 ks
rozméry : 600 x 400 x 20 mm

79 Krajec knedlika 1ks
Stroj je vybaven bezpecnostnim krytem a bezpecnostni pojistkou. Spousti se
tlaCitkem a po rozplatkovani se automaticky vypne.
Soucasti stroje je STOP tlacitko
Zakladni vybava ocelové noze
Bezpecéné vyprazdnéni fezné komory
Sikmy drzak pro snadné baleni nakrajeného chleba
rozméry : 600 x 600 x 630 mm
energie : 0,25 kW/230 V, zasuvka (v = 1200 mm)

80 Umyvadlo nerez s pakovou baterii 1ks
rozméry : 470 x 370 x 225 mm
voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky
odpad : DN 50 (v =500 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie a protizapachova uzavéra jsou

soucasti dodavky gastro

81 Nasténna police dvouetazova 3 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1600 x 300 x 600 mm

expedice

84 Regalovy vozik se vsuny pro GN 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 560 x 700 x 900 mm

M. C. 2.13 - STUDENA KUCHYNE

1 Chladirna studené kuchyné - chladici stavebnicovy box 1 kpl
v€. osvétleni a kondenzacni chladici jednotky umisténé na stropu boxu
rozméry : 1675 x 1750 x 2200 mm - vnitini

energie : 0,8 kW /230 V, pevny pfivod do krabice v¢. uzemrnovaciho
vodice(v = 2400 mm)
odpad : DN 40 (v =1500 mm) s pfesahem 200 mm do boxu

POZN. : boxje bez podlahy, stavebné pfipravena podlaha
: stavajici gula v prostoru pred chladirnami
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1.a Regalova sestava pro chladici box 1ks

2.a

Regaly z nerezové oceli, sestava ve tvaru L 1000+1000 mm
Regaly z nerezové oceli rovna sestava $. 500 mm
Vy8ka 1900 mm, 4 patra plnych plat hl. 440 mm

Chladirna cukraiské kuchyné - chladici stavebnicovy box 1 kpl
v€. osvétleni a kondenzacni chladici jednotky umisténé na stropu boxu
rozméry : 1750 x 1750 x 2200 mm - vnitini

energie : 0,8 kW /230 V, pevny pfivod do krabice v¢. uzemfovaciho
vodie(v = 2400 mm)
odpad : DN 40 (v =1500 mm) s pfesahem 200 mm do boxu

POZN. : box je bez podlahy, stavebné pripravena podlaha
: stavajici gula v prostoru pied chladirnami

Regalova sestava pro chladici box 1 ks
Regaly z nerezové oceli, sestava ve tvaru L 1000+1000+500 mm
Vy8ka 1900 mm, 4 patra plnych plat hl. 440 mm

Chladici skfin pro GN - 700 | 2 ks
Mikroprocesorové ovladani, které aktivné vyhodnocuje provozni stav velkého
mnozstvi parametrd a nasledné upravuje chod celého systému tak, aby byl
optimalizovan vykon zafizeni s ohledem na minimalni spotfebu elektrické energie
Toto inteligentni Fizeni celého procesu umozniuje snizit realnou spotiebu elektrické
energie az 0 40% oproti nékterym vyrobkim na trhu

Monoblokova konstrukce

Rizena vnitfni vihkost v chlazeném prostoru po 1% s moznosti kategorizace potravin
Vnitfni kapacit pro gastronadoby GN1/1 nebo GN2/1

Vnéjsi i vnitini provedeni z uSlechtilé nerezové CrNi oceli AlSI 304

Vnéjsi povrch lestén metodou Scotch-Brite

Klimaticka tfida do +43°C okolniho prostredi

Min. 75 mm. izolace v misté tésnéni zesilena s vysokou hustotou bez latek FCKW
Ekologické chladivo R 134a

Cidlo teploty v chladicim prostoru neni umisténo v pfimém kontaktu s ,vyfukem'
studeného vzduchu od vyparniku a zobrazuje tak realnou teplotu v prostoru skfiné
Automatické odmrazovani a odpafovani kondenzatu bez potieby elektrické energie
Integrované HACCP alarmy s moznosti pfenosu zobrazenych dat centralniho
monitorignu

V pfipadé poruchy vnitiniho ¢idla se zafizeni pfepne do nouzového reZimu a
pokraCuje v chlazeni bez znehodnoceni potravin

Zaobleni vnitfniho prostoru pro snadné ¢isténi

Vykonna chladici jednotka s vyparnikem a velkoploSnym kondenzatorem

Umisténi vyparniku mimo vyuzitelny prostor skFini

Aretace otevienych dvefi pfi otevieni 95°, moznost zamény otvirani dvefi

rozméry : 700 x 830 x 2060 mm

energie : 0,4 kW /230 YV, zasuvka (v =2100 mm)

3

Univerzalni kuchynsky stroj (objem kotliku 60 a 30 litr() 1 ks

kotlik 601, metla, hak, micha€, nerezovy zakryt, mechanické ovladani s casovacem,
signalizaci a STOP tlacitkem, nahradni kotlik 30 litrG s redukci véetné metly, haku a
michace.

rozméry : 720 x 720 x 1300 mm

energie : 2,25 kW/400V, zasuvka (v = 600 mm)

Pracovni stll s polici, bez zadniho lemu - POJiZDNY 3ks
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10

11

12

13

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1100 x 700 x 900 mm

Pracovni stul s dfezem vlevo, s polici a zasuvkou vpravo, zadnilem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1300 x 700 x 900 mm (dfez 500 x 500 x 220 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky, osa drezu je
350 mm zleva
odpad : DN 50 (v =450 mm)
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem

a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro

Chladici stal 2 sekcovy, zasuvkovy, 290 |, s agregatem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1310 x 700 x 700 mm

energie : 0,5kW /230V, zasuvka (v =600 mm)

Pracovni stul s polici, ATYP. vyfez okolo sloupu, zadni a levy lem 1 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1200 x 700 x 900 mm

Nasténna skfifika uzaviena posuvnymi dvirky 2 ks
Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1500 x 350 x 600 mm

El. nafezovy stroj 1ks

Stroj manualni pro profesionalni pouziti na porcovani a krajeni produktd.
Konstrukce stroje z eloxovaného hliniku jakoz i vozik s loZznou plochou a plastova
pritlacka.

N0z hladky ocelovy - vhodny pro krajeni salamu a uzenin.

Soucasti stroje je zafizeni na brouseni noze.

Priimér noze min. 300 mm, pohon $nekovy, uloZeni stolu vodorovné.

rozméry : 420 x 575 x 390 mm

energie : 0,3 kW/230V, zasuvka (v = 1200 mm)

Stolni vaha digitalni 15 kg 1ks

Rozmér vazni plochy: 230 x 190 mm, vazni miska — nerez, kryti proti vodé a prachu:
IP-54, displej: LCD, funkce: tarovani, nulovani, HOLD, adaptér, nerezova miska a
ovéfeni v cené

energie : 0,1 kW /230 V, zasuvka (v = 1200 mm)

El. univerzalni robot — stolni, nadoba 8 | 1 ks
Kotlik 8l, metla, hak, michag, plastovy zakryt,

Digitalni ovladani s Casovacem a signalizaci, Cesky popis stroje
Manualni fazeni rychlosti

Kovové pfevody

rozméry : 470 x 360 x 660 mm

energie : 0,18 kW/230 V, zasuvka (v = 1200 mm)

Umyvadlo nerez s pakovou baterii 1ks
rozméry : 470 x 370 x 225 mm

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky

odpad : DN 50 (v =500 mm)
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POZN. : stojankova smésovaci baterie a protizapachova uzavéra jsou

14

soucasti dodavky gastro

Vyparnik pro chlazeni mistnosti na teplotu + 15 st 1ks
rozméry : 1000 x 920 x 140 mm

energie : propojeno z KCHJ ze strojovny

odpad : DN40

POZN. : zajisti uzivatel

M. C. 2.16 - CUKRARNA

1

Chladici skfifi pod pracovni plochu 1 ks
Celonerezova podpultova chladici skfifh s intenzivnim ventilovanym chlazenim.
Chladici prostor fizeni elektronickym termostatem s automatickym odtavanim a
pfehlednym LDC displejem (dle HACCP - zobrazeni aktualni teploty) hygienicky
vnitfni prostor se 3 ks polohovatelnych rostovych polic. VySkové stavitelné nozicky
rozméry : 600 x 630 x 830 mm

energie : 0,1 kW /230 YV, zasuvka (v =600 mm)

Pracovni stal ATYP. s volnym spodnim prostorem pro chladni¢ku 1 ks
zadni a bo¢ni lemy

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1700 x 700 x 900 mm

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené
stavby
Pracovni stll s dfezem, s polici, zadni lem 1 ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1050 x 700 x 900 mm (dfez 500 x 500 x 220 mm)

voda : TV, SV DN 15 (v = 600 mm) ukongit rohacky, osa drezu je
350 mm zprava
POZN. : stojankova smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem
a protizapachova uzavéra jsou soucasti dodavky gastro
POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené
stavby
Pracovni stll s zulovou deskou, s polici 1 ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize
rozméry : 1200 x 700 x 900 mm

Pracovni stul s polici a zasuvkovym blokem vpravo 1 ks
zadni a bo¢ni lemy

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1700 x 700 x 900 mm

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené
stavby
El. dvouvafi¢ stolni 1 ks

Sklokeramicka varna a udrzovaci deska, oplasténi nerezové 18/10, snadné Cisténi
Dvé plotynky o velikosti min. 200 mm

rozméry : 350 x660 x 120 mm

energie : 3,6 kW /230 V, zasuvka (v =1200 mm)
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7 Nasténna police dvouetazova 2 ks

Specifikace nerezového nabytku dle standardu nize

rozméry : 1700 x 300 x 450 mm

POZN. : pred vyrobou nutno ovéfit rozméry dle skute¢né provedené
stavby

MATERIALY A ZPRACOVANiI NEREZOVEHO NABYTKU
Nasledujici specifikace se vztahuji na vSechny polozky zminéné dale, které jsou
zkonstruované na miru.

VSechny pouzité materialy musi byt nové a musi mit nejvySsi kvalitu, schvalenou pro
dané odvétvi, jakoz i museji odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Nerezovou oceli se rozumi chromniklova ocel 18/10. Musi odpovidat prfedem
stanovené tloustce dle norem, a to nasledovné:
(minimalni tloustka)

- Drezy, hluboké 1,5 mm
- Odkapavaci pulty 1,5 mm
- Pracovni desky 1,5 mm
- Horni police 1,5 mm
- Police v podstavbach 1,0 mm
- Korpusy skfinék 1,0-1,5 mm
- Nerezové trubkovi (40x40 mm) 1,5 mm
- Vodici listy 1,5 mm
- Zakladny skfinék 1,0 mm
- Deskové regaly 1,25 mm
- Dvirka 1,0 mm

Generelné : zadavatel nepfipousti pouziti zadnych plastovych tvarovek , panty, madla,
drzaky skel, zatky pojezdu apod.)

Veskeré kovové zarizeni musi byt ochranné pospojovano (pracovni stoly i
police).

Desky pracovni stolové

Pracovni desky i dfezové musi byt vyrobeny z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni
jakosti dle CSN 17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s
potravinami.

Sila pouzitého materialu desky min. 1,5 mm s nerez vyztuhami. Radius na pfedni strané
desky min. R 15 mm. zadni a boc¢ni limce ke sténam radius min. R 15 mm. .Deska musi byt
pIné zavafena a vybrousSena a bez nebo s limcem-limci i po strané a ze zadni strany jsou
limce plné uzaviené. Desky budou opatfeny povrchovou upravou brousenou se zrnem o
hodnoté 240. Svareni a nasledné vybrouseni svislych rohl desky o tloustkach 50 mm a dle
prani i jiného rozméru, je provedeno s napojenim na uvedenou hodnotu brusu.

U desek musi byt provedeny podhyby pod uhlem 45 stuprnid a v navaznosti na podnozi stol
jsou tyto dle potfeby uzaviené. Deska tak musi tvofit s podnozim kompakitni celek vyhovujici
nejpfisnéjsim hygienickym predpisum.

Desky pracovni diezové

Pracovni desky musi byt opatfeny vevafenymi radiusovymi diezy ( sila mat. min 1,5 mm !!!,
nepfipustné hranaté provedeni). Vevareni dfezu musi byt provedeno s vybrousenym
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bezesparovym napojenim bez vizualni moznosti zjiSténi mista tohoto napojeni. Generelné -
kolem drfezl bude proveden vzdy prolis. Sila pouzitého materidlu desky min. 1,5 mm s
nerez vyztuhami. Radius na pfedni strané desky min. R 15 mm. zadni a bo¢ni limce ke
sténam radius min. R 15 mm.

Zasuvky nabytku

Jsou vyohybané z jednoho kusu s radiusy. Uchyceny jsou na nerezovych teleskopickych
trojdilnych drzacich pro moznost piného vysunuti zasuvek a pro moznost event. vlozeni GN
1/1. Nosnost zasuvky min. 50 kg.

Uzamykatelna nebo neuzamykatelna Cela zasuvek musi byt uzaviena a beze spar a musi
mit vyhybané madlo.

Zasuvky budou provedeny bud v bloku a jako zasuvkovy blok budou pouzity u stoll nebo
budou pouzivany jednotlivé a v€etné nerezového krytu jsou umistény pod deskou stolu
samostatné nebo vedle sebe.

Nerezové stoly

Budou tvofeny pracovni nerezovou deskou a podnozim rizného osazeni — napf. pouze
vlastnim podnozim nebo podnozim s odkladaci nerezovou polici nebo i s bo¢nim a zadnim
oplechovanim nebo uzavienym podnozim, opatfenym dvifky posuvnymi nebo uchycenymi
na nerzovych pantech ( nepfipustny plastové) nebo se zasuvkovym blokem a prostory pro
GN. U _Provedeni_skririkového tzn ze tfech stran zaplechovadn s polici , bez police,
s ¢elnimi_dvirky apod. bude dodano bezesparové a plné zavarené hygienické
skririkové provedeni v provedeni min H1 dle DIN 18865-9. (Pozn. Nepfipustné spary
v podestavbdch_skrirnkovych stolii) Pro podnozi bude rovnéz pouzity nerezové materialy
z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240,17241,DIN W.Nr.1.4301,
ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami. Pro nohy bude pouzity jacklovy
material 40/40 mm o tloustce stény 1,25-1,5 mm. Pro oplechovani bude pouzit nerezovy
plech o tloustce min.1 mm a pro police nerezové vyztuhy s tim, Ze police bude pfivafena k
nosné konstrukci stolu nebo boklm stolu. Podnozi musi byt opatfeno nosnymi stavitelnymi
nozi¢kami z plastu o0 moznosti regulace vysky stolu v rozmezi az 30mm.Ve standardu nesmi
byt Zadné spoje provedeny nytovanim. Jsou provedeny pouze svarenim pod ochranou
atmosférou argonu a fadné oc€istény od svarovani.

Regaly

Regaly musi byt dodany z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN
17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami.
Prestavitelné nebo s pevné pfivafenymi nosnymi policemi s nerez vyztuhami. Nohy regald
jackl 30/30 mm o tloustce 1,5 mm. Pevné a pfestavitelné regaly budou opatfeny opatfeny
stavitelnymi nosnymi umélohmotnymi nozi¢kami s moznosti vySkového nastaveni v rozsahu
25 mm. Nosnost police mi. 100 kg.

Nasténné police
Nasténné police musi umozfiovat jednoduché prestaveni polic bez pouziti naradi. Kotvici
Srouby nosnych list police musi byt pfekryty zatkou.

Voziky na GN a podnosy

Voziky pro gastronadoby a na podnosy budou vyrobeny z jacklt 25/25 mm s tim, Ze v horni
¢asti vozikl je jackl vyohybany do radiusu a navzajem svareny do ramu. V dolni Casti je
vyohybana nerezova deska z nerez plechu, ktera je pfivafena na nosnou jacklovou
konstrukci-ram. Voziky budou opatfeny otocnymi koleCky 125 mm, z toho dvéma brzdénymi
a dvéma nebrzdénymi.Nosné nerezové profily pro gastronadoby nebo lyziny pro podnosy
budou pfivafeny na nosnou konstrukci jackll a opatfeny vyohybanymi lizinami proti vyjeti
podnosu a GN pfi manipulaci s vozikem. Sily materialu pro lizinu 1,5 mm.
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Vydejové stoly - linky

Vydejové stoly budou vybaveny teplymi a studenymi sekcemi vCetné sekci neutralnich s
pFislusnymi nastavbami viz. Soupis stroji zafizeni. Provedeni vydeje - podestaveb viz. vyse
v provedeni min. H1 dle DIN 18865-9.

Provedeni radiusovych van nerez. plech o tloustce 1,5 mm. Teplé vany musi byt
vyspadované k odpadu, vany budou vyrobeny jako nedilna souc¢ast pracovnich pultl a bude
minimalné 210 mm hluboka. U chladicich stold budou pouzity kompresory od jednoho
vyrobce z divodu pozaruéniho servisu napf. zn. Danfoss

Chlazené vany a vitriny budou dodany s technologii nucenou cirkulaci vzduchu, vyparnik
musi byt z dlvodu ¢isténi vyklopny! Nepfipustné provedeni s pfipevnénym vyparnikem na
dné vany.! Nebo ve stropé vitriny!!!

Vitriny budou dodany s germicidnimi lampami, umistény vné vany. Pocitadlo hodin a
akustickou signalizaci umisténou na pfednim panelu stolu nebo vitriny.

Generelné osvétleni bude dodano s LED technologii (neni pfipustné trubicové — zafivkove)

U pojizdnych ohfevnych vozikd pro predehfivani talif( / tzv. tubusy/ musi byt konstrukéné
provedena dvojita sténa v celonerezovém provedeni a s izolaci. (jednoplastové provedeni).
Ovladaci prvky - termostaty musi byt zapustény v prolisovaném krytu proti poskozeni.

Monitoring kritickych bodi systém HACCP
VSechny technologické zafizeni (chladici, ohfevné a myci) zafizeni musi umozhovat
pfipojeni a stahovani dat - systém sledovani kritickych bodu.

Tepelné spotiebice

Blok tepelnych spotfebi¢i bude sestaven z vyrobk( od jednoho vyrobce. Bude se jednat o
nové spotiebi¢e — ne repasované. SpotfebiCe ve varném bloku se spoji v kompaktni celek
bez mezer a spar. Bo¢ni profil spotfebicl bude po celé délce varného bloku stejny véetné
neutralnich ploch.

Pozadavky na dodavatele

Dodavatel musi pisemné dolozZit splnéni pozadavkl zakona ¢.258/2000 Sb., o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb. o hygienickych
pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v plathém znéni.
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